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nyitotta meg.

130 EVES A MAGYAR VENDEGLATO OKTATAS

Eppen 130 évvel ezel6tt, 1895. oktéber 22-én, kezdte meg a képzést a Gliick Frigyes, Gundel Janos és Stadler Karoly altal
alapitott, a 11 666. szamu miniszteri rendelet alapjan , az elsé allamilag is jovahagyott vendéglato iskola, az V. keriileti Szemere
utcai Kozségi Népiskolaban. A Budapesti Vendégléstanoncok Szakiranyu Iskoldjat linnepélyesen Walter Karoly elsé igazgatd

Az elmult lassan masfél évszazadban iskolank kilonbozé helyeken, kiilonb6z6 neveken miikodott, kitéve sokszor a
torténelem viszontagsagos idGinek is. De barmilyen kort is éltliink, mindig magas szint(, korszer(i oktatdst biztositottak elhivatott
szaktandraink, cukrdsz, szakdcs, pincér vagy éppen borasz névendékeiknek. Tanuldink nemcsak a mogottink 1évé id6kben,
hanem napjainkban is szép eredményekkel igazoljak a hazai és a nemzetkozi versenyeken is, hogy a jo hirli magyar vendéglatas
nem marad utanpotlas nélkil. Immar tobb mint 50 éve a XIIl. kerlletben, a Huba utcdban mikddhetiink, és ebben a tanévben
éppen 30 éve, hogy a vilaghiri dobostorta megalkotdjanak, Dobos C. Jézsef nevét bliszkén viseljiik.

Amikor az iskola képzeletbeli tortajan elfujjuk a gyertyat, gondoljunk jészivvel az elmult 130 év minden didkjara, tandraira,
dolgozojara, tamogatodjara és folytassuk egyltt annak a tudasnak az ataddsat, meglrzését, amely aztan az éttermeknek,
kavéhazaknak, vendéglatohelyeknek olyan jél képzett, elhivatott, lelkiismeretes szakembereket ad, akik szolgdlatukkal a
mindenkori vendég megelégedettségét szolgalja! Isten éltesse a magyar vendéglatd oktatast! Ismerje meg a rnagyar
intézményesitett vendéglatdooktatas torténetét a 4-5. oldalon taldlhatoé idévonalunkon!

EUROSKILLS 2025

Lol
Meister Misi, iskolank 2 )
kivalosaga kepwselte a-
roppant er6s mezényben - a
magyar szakacsokat a daniai *
Herningben megrendezett | -

vele késziilt lragunkat ad.
oldalon olvashatjdkbecses =
Olvaséink!

Euroskills Herning 2025 3

Magyar Csapat - Eredmények worldskills

Hungary
Aranyérmes versenyzék @

Stefan Kornél - szoftverfejleszté

Mrakovics Olivér - webfejleszté

Simon Tamas / Téringer Gergé - informatikai rendszeriizemeltets
Csaszi Sandor / Izs6 Roland - ipar 4.0

Eziistérmes versenyzdék @

Kovics Lajos - fodrasz
Liszi Mark / Kapolnas Bence Janos — ipari robotika

P 3
Bronzérmes versenyzék @ )

Fiirj Adam / Nagy Gergé — mechatronika
Sutus Henrietta - viragk6té

Tanczos Bence - autoszerelé

Bartl Balazs Erné / Kampel Adam - kertépits
Funnell Amy Anne - grafikus

‘3’; Gratulalunk az elért
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Frostalt eredményekhez!

« a ,DCJ Stilusgyakorlatot”! Iskolank nevad01anak a Iegendas Dobos
.y y
EuroSkills versenyen. A rdla<, . C. Jézsefnek oroksége ma is él és inspirdlja a magyar cukraszvilagot.

Megvan az Orszag Tortdja 2025-ben!

A 140 éves hungarikum el6tt tisztelgé
versenyt a gyulai Kézm(ives Cukraszda g
alkotdsa nyerte. Bemutatjuk a gydéztest, *

Ennek ékes bizonyitéka, hogy idén 19. alkalommal hirdette meg a
Magyar Cukrasz Ipartestiilet az Orszag Tortdja versenyt, amely a
névadd remek mulve, a dobostorta 140. évforduldja koré épilt.
Folytatas a 2. oldalon!

DOBOS HiRLAP MASODIK EVFOLYAM

Nagy 6rom a szerkeszt6ség szamadra, hogy immar masodik évfolyamat kezdi
meg iskolai kiadvanyunk. Haldsak vagyunk, azon tanuldknak, oktatoknak, akik a
2024/2025-6s tanévben irasaikkal segitették hirlapunkat! Kilon koszonet
mindazoknak, akik szorgalmukkal, eredményiikkel, példamutatasukkal témaként
szolgaltak kéthavi megjelenéseinkhez!

Bizunk benne, hogy a 2025/2026-0s tanévben is sok szép sikernek lehetiink
tanuil! Varjuk tovabbra is az irni vagyok cikkeit a szerkesztoseg@dobosvszi.hu e-
mail cimre.

Fészerkesztéség

MUNKAEROT VAGY

MUNKAT KERESEL
A VENDEGLATASBAN?

vendeglatosmunkak.hu |Q

EXTRA TARTALMAKERT KATTINTSON A KEKKEL SZEDETT RESZEKRE ES A SOCIAL MEDIA LOGOKRA!
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IGAZGATOI SOROK ISKOLA NAPTAR - 6Sz

Kedves Olvasok!

10.22.[ Oktober 23-i

Alighogy elkezd6dott a 2025/2026-0s tanév, maris mintha tér-idé ugrasban | szer innepség
vettink volna részt, vagy akinek jobban tetszik, hopponaltunk egyet, és az [10.23.| Gszi sziinet elss
6szi szlinetben talaltuk magunkat. csiit napja
Tekintsiink hat vissza kicsit, az immar 2. evadaban deblitalo Dobos Hirlap |11.02.6szi sziinet utolsé

segitségevel a lequtobbi lapszamunk ota eltelt néhany hétre, mely szamos | yas napja
emeny, illetve bliszkeségre okot ado eredményes szereplés id6szaka volt. (17 03] =
Engedjék meg, hogy emiékeztessem Onoket az el6z6 tanévre, amikor |hetsg| E'SO tanitasinap

NAGY EDIT
i6azeaTONG . névadonknak allitottunk emléket és ennek megkoronazasaként magyar

rekorderek lettlink egy 112 m hosszu dobostorta ésszeallitasaval. hétfs| DOBOS EXPO —

11.17.

Ne aggodjanak, ez az év sem fog eltelni Dobos mester és a dobostorta |13.20|  Nyilt napok
magasztalasa nélkdil, hiszen az orszag tortaja verseny is ennek jegyében telt. | csiit

Versenyekhol egyebként sem volt hiany. Megtudhatjak, mi a kapcsolat a (19 21, B Y
EuroSkills és a Dobos Iskola k6zétt? Kideriil, mi az a Bocuse D'or? ol
Vagy mikor lesz a legeslegelsé Dobos Alumni Bal? Es mi az egyaltalan? |13 15 Megjelenik a
Mirél'is szdl a Dobos dal? A megfejtéseket hirlapunkban olvashatjak! hétf6| Dobos Hirlap

Rajta hat! Versenyre és olvasasra fel!

s

140 EVES A DOBOSTORTA

A 2025-6s verseny témaja: ,,Dobostorta 140” volt. Ezzel a cukraszoknak kettds feladatot kellett megoldaniuk:
egyszerre tisztelegni a hagyomanyok el6tt és innovativan Ujragondolni az ikonikus tortat. A versenykiiras rend-
kivil szigoru és egyben kreativ volt. Kotelezd volt alkalmazni a dobostorta jellegét adé alapanyagokat (tojas, ka-
ramellizalt cukor, vaj, étcsokoldadé, vanilia), ami biztositotta a hagyomdnyos alapfelépitést.

Ezen felll azonban a versenyz6knek kreativan fel kellett haszndlniuk legalabb két csoportbdl egy-egy alapa-
nyagot a magyar orokséget képvisel6 kosarakbdl: 1. Karpat-medencében &shonos fliszerek. 2. Hungarikum
palinkdk vagy 6shonos sz6l6fajtabdl késziilt borok, 3. Oshonos magyar gylimélcsdk (pl. meggy, szilva,
kajszibarack) A haromfordulés zs(irizés soran az iz, az Ujszer(iség, az alapanyagok hasznalata és a megjelenés
mellett a legfontosabb szempont a dobostortara valé emlékezés és annak modern reprezentacidja volt.

A 2025-0s Orszag Tortdja cimet a gyulai KézmUves Cukraszda mesterei, Balogh LaszI6 és Kis Roland nyerték el
a ,DCJ Stilusgyakorlat” fantazia nevi alkotasukkal. Ez a név tisztelgés iskolank névaddja, Dobos C. Jézsef (DCJ)
monogramja el6tt, a ,Stilusgyakorlat” pedig jelzi, hogy az eredeti receptet a készit6k Uj formaban készitették el.
A torta a zsUri tetszését leginkabb azzal nyerte el, hogy tokéletesen 6tvdzte a hagyomanyt és a modernitast: Az
izvildag: a dobostorta elmaradhatatlan karamelljét és a csokoladé lagysagat a magyar meggypdlinka és a
savanykas meggy egésziti ki. A textura: Az eredeti doboscukor alapot idéz8 roppands réteg és a mandulapraliné
és grilldzs gondoskodik az izgalmas texturardl. A megjelenés: a fligg6leges rétegrend( konstrukcidéval, vizudlisan
is egy modern és innovativ formdju torta sziiletett.

Az értékelésnél kiemelték, hogy a cukrdaszok nem csupan lemasoltak, hanem tudatosan uUjragondoltdk a
klasszikus dobostorta alapjait. Ez a verseny ismét bizonyitotta, hogy a magyar cukraszati hagyomadanyok, a
hungarikumok és az 6shonos alapanyagok remek alapot szolgaltatnak a modern, kreativ alkotasokhoz!

A ,DCJ Stilusgyakorlat” orszagszerte tébb mint 500 cukraszdaban kaphaté! Menjetek, késtoljatok meg, és
tanulmdanyozzatok, hogyan él tovabb Dobos C. Jozsef szelleme a modern cukraszati remekekben!

VERSENYEK, PALYAZATOK, KEPZE’SEK = informacidk a www.dobosvszi.hu-n és oktatditoknal!

VERSENYEK, PALYAZATOK, KEPZESEK JELENTKEZESI HATARIDG JELENTKEZES

Kiss Judit Piroska
2026.01. 10. dobos.felnott@gmail.com

Jelentkezési la

Feln6ttképzés
(cukrasz, szakdcs, pincér)

VIII. Schnitta Sdmuel Emlékverseny 2025.11.01. szakmai oktatok

Illésy Gasztorkupa (cukrasz,szakacs,pincér) 2025.11.07. szakmai oktatok

Perlasca — Budapest flirdévaros (3 f&s csapat) 2025.11.04 szakmai oktatok
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EUROSKILLS 2025 - | HAVE A DREAM, WE HAVE A DREAM

2024. szeptember végén kaptam meg e-mailben az EuroSkills versenykiirasat. Akkor mar Misivel tul voltunk két szakacsversenyen,
Ugy voltam vele: erre még rabeszélem, hogy induljon el. Télen és tavasszal mar ugyis az érettségire fog készlilni, arra fog koncentralni.
Akkor még nem tudhattam, hogy ez a verseny nem valaminek a vége, hanem egy hatalmas utazas kezdete lesz.

A versenyre tényleg ra kellett beszélni Misit, f6leg amikor megtudta, hogy oktéber 29-én, az 6szi szlnetben kell Keszthelyre
leutaznunk a versenyre. De szerencsére raszanta magat, €s elkezdtiik a felkészilést. A versenyfelkésziilés nagyon jol sikeriilt, a
versenyen is jol szerepelt Misi. Az eredményhirdetés nekem is hatalmas élmény volt. Szakécsként én is sok versenyen vettem részt, de
az eredményhirdetések hangulatat nem lehet megunni; aki szerencsés, ezt tbbszor is atélheti.

Az eredmeényhirdetés menete tobb kdrben zajlott. Elészor felsoroltak azokat, akik ,csak” oklevelet kaptak, utana a kiléndijasok
kovetkeztek, és harom versenyzé nevét nem mondtak. Ekkor mar tudtuk, hogy Misi az elsé haromban végzett. Hazudnék, ha azt
mondan@m, a nyugalom szobra voltam. Jott a bronzérmes, és akkor mar tudtuk, hogy hatalmas siker kapujaban allunk. Jott az
ezustérmes, és utana jott Misi... Amikor vartuk, hogy szélitsak Misit, valami nagyon nagy bolcsességet akartam mondani, de csak annyit
tudtam kiejteni: ,Misi, megcsinaltuk!” A verseny utan tudtuk meg, hogy Misi ezzel a gy6zelmével jogot szerzett arra, hogy képviselje
Magyarorszagot Daniaban, az EuroSkillsen — 6 lesz a magyar csapat szakacsversenyzéje.

A felkészilés hat hdnapig tartott. Misinek nagyon sokat kellett utaznia, sok 0j dolgot kellett kiprébainia, tobbszordsen ki lett mozditva
a komfortzonajabol, raadasul le is kellett érettségiznie. A felkészilés egyik legizgalmasabb programja volt szdmomra, amikor siker(lt
eljutnunk egy halakkal foglalkoz6 tematikus tréningre, és egzotikus halakat bonthattunk és kostolhattunk, példaul papagajhalat.

A versenyrdl j6jjon Misi beszamoldja:

,A magyarorszagi EuroSkills verseny megnyerésének kdszonhetden részt vehettem a Herningben megrendezett EuroSkills
versenyen, ami szamomra hatalmas élmény volt. Nagyon jol éreztem magam, rengeteg tapasztalattal gazdagodtam, és sok Uj baréatot is
szereztem a verseny soran. A megmeérettetés harom napig tartott, és minden nap négy és fél éram volt az ételek elkészitésére.”

Az elsé napon egy klasszikus francia ételt, a Salmon Bellevue-t kellett ,Ujra gondolni”, valamint késziteni kellett egy f6ételt
meglepetés fehérhusu halbdl, ami a fogas volt. A kotelezé elemek kozé tartozott a rizs, a julienne-re vagott z6ldség, amit aznap tudtunk
meg, hogy a sarga retek lesz, és egy meleg martas.

A masodik napon harom kiilénb6zé fogassal kellett bizonyitanom: egy vegetérianus eléételt répabol, kételezd hozzavaldként
térokmogyoréval és korianderlevéllel; egy toltétt tésztaételt (raviolit) egy meglepetés zéldség, a sitétok felnasznaldsaval; valamint egy
francia citromtart szétbontott valtozatat, mandulaval és fehércsokoladéval.

A harmadik nap szamitott a legkdnnyebbnek, hiszen csak két ételt kellett készitenem. Az elsé egy f6étel volt az aznapi meglepetés
szarnyashol, ami csirke volt, faragott gombaval és burgonyapiirével, a masodik pedig egy klasszikus csokoladés éclair fank, amelyet a
megadott recept és kép alapjan kellett elkészitenem.

,Ez a harom nap nemcsak szakmailag, hanem emberileg is sokat adott nekem. Bliszke vagyok arra, hogy részese lehettem, és érokre
emlékezetes marad szamomra ez a verseny. Csak ajanlani tudom minden Dobos diaknak, hogy merjék magukat kiprobaini, merjetek
versenyezni, taldljatok egy felkészité tanart, aki latja bennetek a lehetéséget, és hisz bennetek, és nagyon fontos: hagyjak magukat
meggy6zni, mert ha Molnér tanar Ur nem lett volna elég kitartd, lehet, hogy én sem jutok el Daniaba.”

Ennél jobb végszot, amit Misi irt, én sem irhattam volna. Minden didknak csak ajanlani tudom, versenyezzen, merjen kilépni a
komfortzénajabdl, hiszen minden versennyel egy kicsit tobb leszel. Nem biztos, hogy nyerni fogsz, hisz minden indulénak az a célja, hogy
nyerjen, és csak egy gyéztes lehet, de legalabb megprébaltad.

Ne menjetek el a lehetdség mellett, legyetek ,Misik’! © most mar nem ugy fog emlékezni a Dobosos éveire, hogy mi lett volna ha,
hanem hogy Daniaban neki szolt a magyar himnusz. Ugy kezdddétt a cikk: volt egy almom, és egy életre sz6l6 élménnyel gazdagodtam.

(Molnar Gyorgy)
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1924-1929
1898 “
FELSIOLGALON _ A Bécsben Megkezdjiik a 1934 1945"1 9461
megrendezett felnGtikehzesty Ll Az Oms2égos ;, AZ3I5.Ds tahevet
= nemzetkozi kiéllitason SERRlonyvekt Tandgyi 102905 I-iBALC, 1961.-1,9,62
aranyérmet nyeriink haszasiynk , |erakjdka 5 Kiallitason ATeRgraygan AEIVEIOhD
. szakkonyvtar alapjait. ~hatalmassikert Mindenteldlrélkell  szakemberek
Schnitta Samuel aratunk. kezdeniink, az  konyveit hasznaljuk:
ssitah s Etteimi 1930 iparag hattérbe  Schnitta Samuel,
1897 szakembe; Sr ks Az Ipartestiilet szorul. Heti 3 napos Dr. Ravasz Lészl6,
ATVIL Ker-Ersek u.d % tamogatasaval képzésindul, de a Venesz Jozsef,
S alat 1913 megnyitjuk az sz(k keretek és Turés Lukacs
K& sz'aml\f’a. lk | AVII. ker. alagsorban Y létszdm miatt,
e o AU Nyar u. 9-ba kdltézink.  porpincénk Shbb> aFicimets
épuletébe koltdziink orpincenket. tébbszor cimet és
’ Megkezdjik a nevet is valtunk. 1958-1960

i) Domafalvi Andor
V. Kertlet . Y ;
X szakdcsmlivészet tandr
Szemere Ut

1895.10.22.

Walter Karoly igazgatd ar
(1895-1922) Uinnepélyesen
megnyitja a Szemere uti
iskolat, 334 diak iratkozik be.

a Budapesti

felnGttoktatast.

Dr. Szatmary Arisztid
bordsz, szaktandr

Reformok: a felszolgélastan mellett
boraszattant és szakacsmdvészettant
is oktatunk; négy évfolyamheti9

Uj tantargyaink: foldrajz, torténelem,

rajz, fizika, konyvvitel,
koltségvetéstan, polgariismeretek.

Az elsé vilaghdbord miatt

3 Vendéglstanoncok - ' L
s - megsziinik a tovabbképz6
4o : Szakirdnyd Iskoldja
okl ; ; . ’ szaktanfolyam.
& o szervezetiszabalyzatat. ,\
Ly r '“,
- Y (2]
|

Uj igazgaténk:
Puskas Béla (1958-1974),

Fornady Elemér neviink Gjra vendéglatdipari

‘\ borszakeérts, 625 tanulé szerez szakmét..
;\ b szaktandr, szakir6 Novekszik a diakok
1936 és a tanarok szamais.

Uj szervezeti 1950-1954
szabdlyzatot-, Az V. ker. Egyetem u. 5.-be
szakkonyveket kgltoziink az igazgatdsag az

kapunk.  Erzsébet Szalléban m(ikodik. Az
iparcikk-, és az élelmiszer-
kereskedelemi-, iskolakkal vonnak
6ssze, mint Munkaeré6tartalékok 57.

sz. Iparitanulé Iskoldja, majd a
Belkereskedelmi Minisztérium
Tanuléiskolajaként miikodink.

1919-1920

6réban

Tanulék/végz6k \ #1959
1904 1895: 234/ 1® 1935 A hdrom szakma
Elindula vidéki 1gg¢. 223/26 \_ Megiinnepeljiik 40. ismét kilonvalik.
Doll:tatés '; 1897: 233/36 sziiletésnapunkat. Uj neviink:
ebrecenben, 1gg9g. 289/30 . Bp. Févarosi
Miskolcon, 1899: 272;27 1942-1944 Tanacs
Szegeden. 1900: 263/38 i X Az V. k'er."Cukor u.6.azlj Kgzétkeztetési
1901: 257/38 Dr. Kritsfalussy Istvan cnmunk,a}hola ~ Tanuldiskolaja, az
Gliick Frigyes ." 1902: 267/36 (192‘2-19‘4‘8) szaktanterem és borpince v/ ker. Vaci u. 43-
Iskolaalapito - » 1903: 279/23 '8azgatonyitiameg  mellett megkezdbdik  pa ksltoziink.
a Magyar % 1904: 281/28 az Uj tanévet. tankonyha berendezése is. Szeptemberté|
Vendéglé'sok 1905: 291/36 Minden megsemmisﬂl a igazgat()nk:
Orszdgos 1906: 300/29 harcokban. Dr. Szabd
.. Szovetségének 1907: 335/44 1944 Mihalyné
Stadler 'O!y elnoke . 1908: 329/49 AVendéglc’Ss s Ka,vés(lgss' 1958)
sl v v Gundelanos 1909 334/52 SzakiranyiIskola, 1956
vendeégl6s Iskola alapité 191, 383/55 Budapesti 'AVIIL. ker. Vas u.
S WY T R a Budapesti **19,4. 396/64 Vendéglatoinari 9-11.szam ala
S 5 ~ Szdllodésok és 1912: 411/83 = g 3 p Kéltéziink
11 666. szamU miniszteri vendégl6sok : i Szakirdnyu oltozun
jovahagyé rendelet Ipartestiletének 1913: 425/64 _ o ‘o |parostanonc Iskola
i L ,, 1914: 340/67 K . il 1957
engedélyeziaz alapitok elnéke. neven egyesu AVIL. keriileti
altal kezdeményezett 1914-1918 1948 Osvat Erné

AVII. ker. Kertész u.  (akkor Miksa
50. szam ald koltoziink. utca) 3. szam
A IX. ker. Lényay u. 6. Iskolank 4] igazgatdja: alatt kaplunk
sz4m al4 keltoziink. Dr. Lanyi Mikiés 8 szobat.
Porcelan-, iiveg-, és asztalnemdiket, fali (1948-1955).
képeket, modelleket kapunk az
Ipartarsulattol.

BreoriSziopls vevpin 3 S3aniANTY 19 %oLA Aa5p-39 taen

1922




Il. EVFOLYAM/ 1. SZAM

© DOBOS ALAPITVANY

BUDAPEST, 2025. OKTOBER 27. HETFO

1965-1966
Elséként

1982-1983
bevezetjiik a Befejez8dik az atkéltézés, harom épiilet

1997 A nagysiker(i 9-ik Dobos verseny témaja:
Igazgatonk:

2020

ETELKESZITES
TECHNIKAJA

Dobos C. Jézsef oroksége.

felvételi 21 tantezmében folyik az olftatés, Hortiné Szakall Edit =
alkalmassagi ~ Nnagyszer( szakemberek tanitanak. (1997-2017) Rl E 2022 &
vizsgalatot. 1986-1989 5\ 2022-ben részlegesen
1972 A csoportos gyakorlati 2006 = megujulnak a tankonyhdk
Eiatahszakokiaton oktatast atveszik Iskolank j, as és cukrészﬂzem:els,. u;
vezetésével mind anégy 2 Vallalatioktatdkabinetek,a  Angyalféidi uti demo teremmel bévulink.
nyari gyakorlatokata tanulok szarnnyal béviil. 2019-2020

szakmaban megkezdjik
csoportos iskolai
gyakorlatot.

1973-1974
A tanév utolsé két hénapjat a IX.

aBala

tonon végzik. A

felnéttképzésben 300 f6
tanul céltanfolyamokat is

inditunk.  1989-1995

A 2019-2020-as tanévet
e-oktatassal fejezziik be
az egészséglgyi
vilagjarvany miatt.

2024.10.10.
Névadonk halalanak 100.
évforduléjan DOBOS100

emlékévet tartunk.

el TR TR MR S Az orszagos tanulmanyi versenyen 2020.10.22 Megjeler'\ika
toltiiik. a tanulék és a tantestiilet élelmiszer-, vendéglatdismeret és e v Dpbostiinap
QUG 3 2angD .es ¥ ?n"es 'u 5 idegen nyelvbdl is jol szerepeliink, a 2020. Oktober 22.%e0 DPOBOST HIRLAP,
egyharmadaiitt a késébbi ; megiinnepeljikiskoldnk "= "N/ €

Gundelben marad.

%\

1974-1975

HOVENTA kiallitdsokon eszpresszét

UZemgltetUnk.

125.-ik sziiletésnapjat,
A folyoson iskolatorténeti
kiallitast rendeznek be a

41 |
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\ AXIIl. ker. Huba u. 7. T 2018 szakmais tanarok.

e alatt kapunk 10 termet. T LRRavalLE e 2004
S “Uj igazgatonk: Székely Gyorgy < sza.k.alcs'ta?nulonk ”V’e"' ,

A 1 (1974_1990) Elkésziilnek a A az lfjusagl Bocuse D’or Igazgatonk:

||  tanmihelyeinkésa  WeinbrennerGabor EFRRCaSS Nag\({zE(;izlzf;elka
Tarés Luka.cézakta?termeink'. A }'-I'uba u.6.  Venesz-dijas -~ [ | ‘
szakdcsmester, . S24M alatt elinditjuka szakdcsmester, 2% w I
srakirs tanfolyami képzést is. szakoktatd & —

1970
A létszam 2000 folé

emelkedik, az oktatast és Azel

Szakma Kivald

1985
mult 30 év

Csatlakozunk a nemzetkozi Leonardo, |gazgaténk:
késébbi Erasmus programhoz.

2005 2020

Juhasz Zoltan

a tananyagot Tanuléja 1994 2011 (2020-2024) 2024 :
korszerdsitjuk, erehYEin 5 Kovetkezd Megszervezziik 112 métere b s
szaktantereminkben elsé helvet i8azgatonk: az els6 orszagos dobostorténkkal / Aa.éj
bevezetjiik az iskolai szerezt(j?;k Miiller Karoly Dobos versenyt. Magyar Rekordot allitunk ne? 1>
gyakorlatot. " (1994-1996). 2018 fel a DOBOS100 Lad i )
Megtinnepeljiik Iskolank Intézményiinket Igazgatdnk: részeként. L= 2025 Y
75-ik szliletésnapjat. vezeti még: Vetré Richard Rous 2 00 ] AZEuroskills
1969 id. Dunszt Karoly (2018-2020) | dbntsjében
A Kulkereskedelmi Venesch’izsef (1993,1997). 2019 » Herningben'
Féiskola IX. kerulet Oscar dua‘? 1995-1996 A Worldskills szakmak + a magyar szakacs
Ecseri Gt 3. szdm alatti mesterszlalfacs, Dobos C. J6zsef nevét vesszik fel,  vilagbajnoksagan tanuldkat,
20 tantermes modern 195_2,‘;{"1’380 centenariumi linnepséget tartunk, Kazanyban, iskolank diakja,

épliletébe koltoziink.
Megkapjuk a Hu

ba

jubileumi emlékkényvet adunk kla magyar pincér tanu|o’kat’

Meister Mihaly

4967 utca 12-6t 1990 g, iS!(o_Iénk k,iva'lc')s’éga, képviseli.
A Szakma Kivalé tornatermelt HuHfOE 04 — Fablan’Ga.bor'Janos
Tanul6ja orszagos sltBz6t, és 2 l,'lj (1990-1992) képviseli.
versenyekenmar . iorem épitiink, az Uj e N @‘
.tizedik év,,e majd megkapjuka  igazgatonk. A=l
kiemelkedGen — p; ytca 6. s24m 1999 N #l ol A SzakmaSztér dontsjében, a
elletink. alatti kétemeletes  Fe|gjitjuk a Dobos siremléketa Nl vendégldsok versenyét L
1961-1962 épuletet is. f6varosi cukraszok segitségével. s Mihaly Angelika nyeri meg. %(: ,/;‘
Megkezdjik a Minden tantargybdl S 2020 -_::-;C-ukm )

k korrepetalast ooijismersie o

£

vendéglatdiparieladd % Ismét technikum és szakképz6ként mikodiink, 1072 25 “°° )

és szallodasok képzését tarEunk, t XK diak, 61 oktatd, 10 6raadé és 14 dolgozd a teljes o y L AN
is, Gjra inditjuk a tankon}lveket N létszamunk, bevezetjiik az Uj nemzeti alaptantervet, Gjra * éﬁ
felnttoktatdst. hasznalunk. % . szervezziik az oktatast, digitélis tananyagot készitiink. -k
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BOCUSE D’OR — MAGYAR DONTO

Fészerepben a harcsa, a makoi hagyma és a sziirkemarha gulyas .. <.
A gasztrondmia vilaganak egyik legrangosabb eseményén, a

Bocuse d’Or szakacsverseny magyar

dontéjén
bebizonyosodott, hogy a tehetség, a kreativitas és a profi
csapatmunka verhetetlen. Iskolank ujsagja buszkén adja hirl,
hogy a magyar szakacsok ujabb mérfoldkéhoz ertek: Kelemen
Roland, a Hunguest Hotel Sosté konyhafénoke nyerte el a jogot,

hogy 6 képviselje hazankat a 2025-0s Bocuse d’Or eurdpai

valogatéjan.
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A kreativ feladat: Hazai alapanyagok rangos
kéntosben

A Bocuse d’Or versenyek arrdl szolnak,
hogy a séfek hogyan tudjak a kotelez6
alapanyagokat Uj, modern és kreativ
formaban talalni. A magyar dontén a
versenyz6knek = hdarom ikonikus, hazai
alapanyagot kellett kotelez6en
felhaszndlniuk: harcsa, hagyma,
szlrkemarhagulyas.
Bar a pontos recepturdk — a harcsa
elkészitési technikdja, a gulyas kreativ
értelmezése, a koretek és a talalas részletei
— nem publikusak, a végeredmény
egyértelmd Uzenetet hordoz: a prémium
magyar alapanyagok rangos értelmezésével,
a klasszikus izek modern Ujra gondoldsaval
lehet eljutni a nemzetk02| élvonalba.

makoi

/~UROPEAN
SELECTION
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Parc Chanot Marseille

A gyoOztes séf és a csapatmunka

Roland gy6zelme nem a véletlen mive; a
Hunguest Hotels sajtokozleménye is kiemeli, hogy a
séf mar az el6z6 szezonban is bizonyitott, mint a
magyar csapat vezetdje. Az ilyen kaliber( versenyek
azonban nem egyetlen ember érdemei: a
konyhaban elengedhetetlen a profi segit6. Kelemen
Roland munkdjat Vincze Zoltdan commis-ként
(segit6ként) tdmogatta, ami jél mutatja a
csapatmunka fontossagat a csucsgasztrondmidban.
A versenyt a Magyar Bocuse d'Or Akadémia
rendezte, a zsliriben pedig olyan neves
szakemberek ultek, mint Szulld Szabina, aki az
Akadémia Eletm(i-dijat is atvehette.

Inspiracio a jové szakacsai szamara

Kelemen Roland gy6zelme szamotokra, leendd
vendéglatds szakemberek szamara is inspirald.
Megmutatja, hogy a konyhaf6ndki pozicid messze
tulmutat a napi meni elkészitésén. Fontos, hogy:
Tudjatok, honnan jonnek az alapanyagok.
Mérhetetlen kreativitassal kezeljétek azokat.
Profiként mikodjetek csapatban a legnagyobb
nyomas alatt is.

Kivancsian varjuk, hogy Kelemen Roland és
csapata milyen fogasokkal képviseli majd
Magyarorszagot a 2026. marcius 15-16-i marseille-i
Eurdépa bajnoksagon, és szivbél gratuldlunk a
rangos sikerhez! Ez a gy6zelem is bizonyitja, hogy a
magyar gasztrondmia képes felvenni a versenyt a
vilag elitjével.

6
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', 2025. november 17-20.

% DOBOS NYILT NAPOK (A

Szul6i nyilt napok: oktober 21. 17:00
november 27. 17:00
Osztalyfénoki nyilt nap: november 27. 13:00

4 Palyaorientacios Oszi programok az iskola’nkban

Iskolank november 17 és 20-a kozott tarja meg a
nyilt napokat, melyre szeretettel varjuk az érdekl6dd
8-ik osztalyos tanulokat.

Mindemellett = oktatdinkkal és  didkjainkkal
talalkozhatnak az érdekl6d6k a varmegye tobb
intézményeben lebonyolitasra keruld palyaorientacios
rendezvényeken is! Eddigi palyaorientacios
bemutatéinkrdl, az intézmény honlapjan, a hirek
rovatban talalhatnak informacidkat az érdekl6dok.
https://bgaz-dobos.www.intezmeny.edir.hu/hirek

DOBO$S MUSICAL FELHIVAS

A DOBOS 100 emlékév lezarasaként a Dobos
Hirlap szerkeszt6sége bejelentette a Dobos Musical
tervét. A fécimdal szévegét alabb olvashatjak, illetve
digitalis valtozatunkban ~a cimre kattintva, a
videoklipet is megtekinthetik, tisztelt olvasdink!

Az alkotokozosség ezuton meghirdeti, és varja a
tanulokat és az oktatokat, hogy legyenek tarsszerz6i
a darabnak egy-egy jelenetének megirasaban,
amelyre jelentkezni-, és informacidkat kapni Sapszki
Attilla tanar urnal lehet, a konyvtarban.

Ugyanide varjuk a j0 énekhanggal-, vagy tancos
labbakkal rendelkezd diakok, tanarok jelentkezését
is!

Olvasoink elséként hallgathatjdk meg ide kattintva: a
dal 13. kerilet old school rap valtozatat is!

FILMAJANLGO = jiro susHi ALmok

David Gelb 2011-ben megjelent 81 perces
dokumentumfilmje, az akkor 85 éves — megjelené-
sunk napjan épp 100 éves - Jiro Ono munkassagat
mutatja be. Hétéves koratdl mar étteremben kezdett
dolgozni, majd Tokiéba koltdézott, hogy tanulhasson,
1951-ben végzett sushi szakacsként, és 1965-ben
nyitotta meg sajat éttermét, a Sukiyabashi Jiro-t (¢
Z 13 L REB) a tokidi Ginzaban.

274 J (k=)

ilm nem csupan egy
szakacs szakmai film, ha- @'
nem egyben bemutatiaa ¢= ;
séf életfelfogasat, a mun-
kahoz val6 alazatos hoz-
zaallasat is. A néz6 nem-
csak a miveészi sushi ké-
szités mesterfogasait lat-
hatja, hanem erét merithet \Q
mindennapi monoton mun-§ -

kajaban val6 elmélyulésre — - :

s o Wn’lﬁ
A film megnézhet6 a videa videomegoszto ol-

dalon, amely online formatumunkbol a film cimére

kattintva cikkiinkbdl azonnal elérhet6.
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JIRO DREAMS OF SUSHI

K

Dobostorta a Sziviinkben

Dobos C. dlma ma valdra valt,
Itt allunk egylitt — a jové mar rank vart.
Cukrasz, szakacs, pincér kéz a kézben,
Egy iskola, a XIII. kertilet szivében.

Szaz év se elég, hogy elfeledjlik,
A tortat, mind veled egyitt sttjik.

Dobostorta a sziviinkben él,
Minden szeletben egy Uj remény.
Csoki, karamell — egy édes vilag,
Mi-egydtt irjuk az iskolank dalat!

Multunk a tésztaban, jovénk a krém,
Mindegy, ki mit valaszt: mind egy nagy regény.
A vendéglatas itt tobb, mint szakma,

Ez egy csalad, egy élet, egy csoda.

Szaz év se elég, hogy elfeledjlik,
A tortat, mind veled egyitt sttjlk.

Dobostorta a sziviinkben él,
Minden szeletben egy Uj remény.
Csoki, karamell — egy édes vilag,

Mi egyiitt irjuk iskolank dalat!

Dobostorta a sziviinkben él,
Alombdl lett ma a nagy remény.
Budapest szivében éll az iskola,
Ahol elkésziilt a dobostortak leghosszabika!

Elet nemcsak dobostorta,
De vele édesebb a didk és tanar sorsa



https://youtu.be/HfZznJkQoMU
https://youtu.be/TZzjFVZQkUI
https://videa.hu/videok/nagyvilag/jiro-dreams-of-sushi-fozes-gasztronomia-japan-F7Sc5cUCgfIJDK6a
https://bgaz-dobos.www.intezmeny.edir.hu/hirek
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INFORMACIOK E-MAIL FOGADOORAK ALUMNI - SREGDIAK BAL

il

H-Cs 8:00-10:00

|
TITKARSAG titkarsag@dobosvszi.hu 14:00-15:30 !
I
SZAKMAI ARG @ ddhosvszi.hu H-Cs 9:00-11:00
TITKARSAG : és 14:00-15:00
T T 8b o5 felriottBemail.com H;Cs 9.:00-11.:00 SZERETETTEL MEGHIVJL{K ’20]‘6 ELOTT VEGZETT DIAKJAINKAT A
€5 14:00-15:00 2025. NOVEMBER 21-EN PENTEKEN 18:00-KOR KEZDODO

KONYVTAR sapszkia@dobosvszi.hu H-P 9:00-16:00 DOBOS ALU M Nl B/A,\LRA

VENDEGEINKET BUFEASZTALOS VACSORAVAL, ELOZENEVEL ES

FELEJTHETETLEN ELMENYEKKEL VARJUK.

B . TALALKOZHATNAK REGI ISKOLATARSAKKAL, TANAROKKAL, IGAZGATOVAL,
ISKOLA ORVOS csak személyesen Kedd valtozo KEDVES ISMEROSOKKEL, ES EGY FINOM VACSORA ES KELLEMES ZENE
Sze-Cs 9:00-13:00 MELLETT FELELEVENITHETIK A REGI KOZOS EMLEKEKET.

VEDONO notaisz@dobosvszi.hu K-P 8:00-13:30
¢ f H-Sz-Cs-P 9:00-12:30
PSZICHOLOGUS szaboaliz@dobosvszi.hu K 9:00— 14:00
JELENTKEZES SAPSZKI ATTILANAL (SAPSZKIA@DOBOSVSZIHU) 061-320-9805/111
A BALI BELEPO ARA 15000 FT
FEJLESZTO spitzerbarbara@dobosvszi.hu egyeztetés szerint REMELJUK, HAMAROSAN TALALKOZUNK!

HELYSZIN: 1134 BP. HUBA U.7. TOVABBI RESZLETEK AZ ISKOLA HONLAPJAN.

DIAKSPORT

Oktober 6-an centrum szintl atlétika versenyen vettiink részt a Tichy Lajos Sportcentrumban
Kispesten. Sajnos az utolsé pillanatban 3 csapattag is lemondta a versenyt, igy varidlnunk kellet a
versenyszamok elosztasaval. Osszetettben a 13 csapatbdl szoros versenyben a 7-ik helyen végeztiink!
Gratuldlunk a Dobos csapatdnak, és felkészité tandraikna 4Ppobos!

Egyéni eredmények tekintetében kiemelkedett:
Fogarassy Csenge 10/E - 2. hely tavolugrasban
Banoczki Zséfia 11/D - 4. hely 1500m sikfutds
Koszonjlk a részvételt és a segitséget!

(Pintér Csaba)

SZERKESZTOSEGI INFORMACIOK ) dh CABRE
© DOBOS HIRLAP MMXXV.II/1. . MUMNKAT KERESE

U
Foszerkesztok: Molnar Tamas és Sapszki Attila i ™ D
Felelds Kiadd: Dobos Alapitvény N vlendeglatosmunkak.hu | Q
DOBOS ALAPITVANY Instagram — —
szerkesztoseg@dobosvszi.hu - y
www.dobosvszi.hu You TUhe = @ veosians G

EXTRA TARTALMAKERT KATTINTSON A KEKKEL SZEDETT RESZEKRE ES A SOCIAL MEDIA LOGOKRA!
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https://bgaz-dobos.www.intezmeny.edir.hu/p/dobos-alapitvany-ado-1
mailto:szerkesztoseg@dobosvszi.hu
http://www.dobosvszi.hu/
mailto:titkarsag@dobosvszi.hu
mailto:martonm@dobosvszi.hu
mailto:dobos.felnott@gmail.com
mailto:sapszkia@dobosvszi.hu
mailto:notaisz@dobosvszi.hu
mailto:szaboaliz@dobosvszi.hu
mailto:spitzerbarbara@dobosvszi.hu
https://www.instagram.com/dobosdiakelet/
https://www.instagram.com/dobosdiakelet/
https://www.tiktok.com/@dobosiskola
https://www.tiktok.com/@dobosiskola
https://www.facebook.com/DobosCJozsefVSZKI?locale=hu_HU
https://www.facebook.com/DobosCJozsefVSZKI?locale=hu_HU
https://youtu.be/phmxbSyeYBg
https://youtu.be/phmxbSyeYBg

